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La ferme de l’Ange produit différentes variétés de 
pommes de terre et des courges . Les pommes 
de terre sont disponibles toute l’année dans un 
distributeur automatique à l’entrée de la ferme ,les 
courges sont disponibles de août à décembre.

Cultures maraîchères, plants à repiquer (en sai-
son) et élevage de volailles. Tous les légumes de 
saison, cultivés en pleine terre ou en serre sont 
proposés à la vente. Poules pondeuses, pintades, 
pigeons, dindes, poulets, lapins et canards sont 
élevés dans un cadre bucolique.

Rue Joseph Quintart, 87
7063 Chaussée Notre-Dame-Louvignies 
Tél. : +32(0) 67/45.84.03
fermedelange@skynet.be
Distributeur automatique ouvert 7j/7

Rue du Bajenrieux, 10 - 7063 Neufvilles
Tél. : +32(0) 67/33.02.25
communication@centrereinefabiola.be
www.centrereinefabiola.be/le-bajenrieux 
Ouvert : lundi, mardi et vendredi de 8h30 à 
17h00 Le mercredi et jeudi de 8h30 à 16h00 

La Ferme de l’Ange
Le Bajenrieux - 
Centre Reine Fabiola

Soignies
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La ferme de la tortue produit des légumes et des 
œufs bios. Vous y trouverez également des pro-
duits d’autres producteurs, tels que le fromage de 
chèvre, ...

À la Boucherie de l’Espinette, vous trouverez 
toutes sortes de viandes; porc, boeuf, agneau, ... 
Si vous souhaitez vous procurer de délicieuses 
viandes, c’est à la Boucherie de l’Espinette que 
vous trouverez de quoi remplir vos assiettes !

Rue Ramée, 10 - 7063 Neufvilles
Tél. : +32(0) 495/63.00.33 
www.fermedelatortue.com  
Facebook : Ferme de la tortue  
Ouvert : mercredi de 13h00 à 18h00  
le samedi de 9h00 à 12h00

Chaussée du Roeulx, 437 - 7062 Naast
Tél. : +32(0) 491/ 73.80.71
fabienne-437@live.be
Facebook  : L’Espinette Boucherie à la ferme 
Produits disponibles sur demande

La Ferme de la Tortue Boucherie de L’Espinette
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Aux caprices de Juliette, vous trouverez du fro-
mage de chèvre au lait cru avec différentes 
saveurs ; nature, tomate, oignons, ails & fines 
herbes, saveur du jardin, échalotes, au poivre... 
Du crottin nature ou cendré ou encore de la ma-
quée sucrée ou salée. Vous trouverez également 
de délicieux yaourts 100% frais et artisanaux.

La fromagerie de Christel fabrique sur place toute 
une gamme de fromages artisanaux dans le res-
pect de la qualité en conformité avec les normes 
d’hygiène les plus strictes. Les fromages sont 
produits avec du lait frais qui, après la traite, est 
caillé à basse température. Ils conservent donc 
entièrement la saveur du lait cru. Ils ont l’avantage 
d’être moins gras, digestes donc recommandés 
aux personnes intolérantes au lait de vache. Dé-
couvrez notre variété de fromages fermiers, mais 
pizzas, yaourts, confi tures, chutney...

Chemin des Vallées, 1  - 7061 Soignies
Tél. : +32(0) 474/ 74.19.79
aurelie.verbiest@hotmail.be
Facebook : Les Caprices de Juliette
Ouvert : vendredi (2ème et dernier du mois) au 
Marché du Quartier Abbaye de St-Denis de 
17h30 à 20h30
Samedi sur commande de 11h30 à 15h00

Chaussée du Roeulx, 270 - 7062 Naast
Tél. : +32(0) 473/76.73.82
dutrieuxchristel@hotmail.com
www.lesfromagesdechristel.be
Ouvert : lundi et samedi de 9h00 à 16h00, 
mardi et vendredi de 14h00 à 18h00 
et dimanche de 9h00 à 12h00

Les Caprices de Juliette Les fromages de Christel

Soignies
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Lait cru, beurre, fromage frais, glaces, sorbets.
Beurre non salé, salé; du fromage frais entier, 
maigre ou aux fines herbes; du fromage au lait 
battu, de la glace, du sorbet et bien d’autres pro-
duits. Rendez-vous à la ferme pour découvrir l’en-
semble de leur production.

Lait de jument frais et congelé, savon au lait de 
jument. Une gamme de produits cosmétiques na-
turels comme le savon et le shampoing. Ils pro-
posent également à la vente du lait de jument dont 
les bienfaits sur la flore intestinale et sur l’immuni-
té ne sont plus à démontrer.

Chaussée d’Enghien, 211 - 7060 Soignies
Tél. : +32(0) 67/ 33.12.14
guillaume_169@msn.com
Facebook : Ferme Duquesne - Bran
Ouvert : lundi de 13h30 à 18h30,  
du mardi au samedi de 10h00 à 18h30
le dimanche de 9h00 à 11h00

Chaussée du Roeulx, 434 - 7062 Naast
Tél. : +32(0) 479/ 89.40.58
contact@grandmoustier.be
www.grandmoustier.be
Ouvert : lundi au vendredi de 9h00 à 20h00 
Le samedi sur rendez-vous

La Ferme Duquesne 
Bran José et Guillaume

Deliener Jean-Paul - 
Élevage du Grand Moustier
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Maraichage sur petite surface bio en perma-
culture. Petits fruits, fl eurs comestibles, aromates 
et légumes de saison. Retrouvez le goût vrai du 
légume sans vouloir faire de la surproduction. Vi-
sites et stages possibles sur demande.

Située au coeur du hameau campagnard de « 
Cognebeau », la ferme du Gibet est un lieu où le 
temps semble s’être arrêté. Joëlle y cultive du fro-
ment, le récolte et le stocke dans la plus pure tra-
dition. Il est ensuite moulu sur place, à la meule de 
pierre naturelle. Issue de l’agriculture biologique 
et traçable à 100%, ces farines constituent des 
bases de qualité pour tous vos pains et pâtisse-
ries ! Panier de fruits et légumes biologiques (sur 
commande), fromages et autres produits laitiers, 
céréales et farines.

Rue Reine de Hongrie, entre le 61 et 63 
7063 Neufvilles
Tél. : +32(0) 492/49.91.62
infossebio@gmail.com
Facebook : Sébio 

Chemin du Vieux Gibet, 11 - 7060 Soignies
Tél. : +32(0) 67/33.53.60
Produits disponibles sur demande

Sébio Mol Sébastien Le Moulin du Gibet

Soignies
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Petite exploitation familiale depuis 3 généra-
tions, nous élevons de la Blanc Bleu ainsi que 
de la Black Angus dans le respect du bien-être 
animal et en travaillant en autonomie fourragère 
pour garantir un produit de qualité différenciée. 
Dans notre boucherie à la ferme, nous préparons 
et proposons chaque semaine, des colis et de la
viande au détail ainsi qu’une gamme variée de 
charcuterie SANS SEL NITRITE. Un poulailler mo-
bile est également présent dans la prairie, permet-
tant de vous offrir des œufs sains et naturels…

Nous avons voulu agrandir la gamme autour de 
nos produits d’appel (viandes et charcuterie de 
porcs ainsi qu’un élevage de poulets fermier). 
Nous avons rassemblé dans un de nos bâtiments 
près de 100 produits (beurre, farine, confiseries, 
épices, légumes,...) pour permettre de trouver 
dans un même endroit une large gamme de pro-
duits locaux et artisanaux. Nous proposons éga-
lement nos poulets rôtis tous les dimanches matin.

Chemin des Théodosiens, 206 
7060 Soignies
Tél. : +32(0) 478/05.87.61
info@fermedelacoulbrie.be  
Facebook : Ferme de la Coulbrie  
Ouvert le samedi de 9h00 à 14h00

Rue du Bosquetiau, 13A - 7062 Naast
Tél. : +32(0) 67/33.07.04
lafermedubosquetiau@gmail.com
www.lafermedubosquetiau.be
Facebook : Ferme du Bosquetiau
Ouvert : mercredi et jeudi de 14h00 à 18h00,  
le vendredi de 9h00 à 18h00, le samedi de 
9h00 à 17h00 et le dimanche de 10h00 à 12h00

La Ferme de la Coulbrie
La Ferme 
du Bosquetiau - Siraux
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La Crèmerie de la Gage: fabrications de fromages 
au lait cru de vache (pâte molle, pâte mi-dure, 
frais)/ vente de plateaux repas/apéro/dessert/
raclette. Réalisation de produits laitiers (yaourts, 
fromage blanc, petit crottin). Fabrication de crème 
glacée au lait de vache et réalisation de gâteaux 
glacés (bûches et gâteaux de l’an pour les fêtes). 
Vente de produits du terroir (jus, cidre, confi tures, 
bières)

Petit producteur de fruits et légumes bio de la ré-
gion de Soignies, j’offre la possibilité à ceux qui le 
désirent de manger une nourriture saine, locale et 
cultivée avec amour. Je n’utilise aucun pesticide 
(même bio) et je sélectionne mes graines pour 
leurs goûts et pas pour leur rendement
(anciennes variétés et non F1)..

Chemin de Casteau, 16 - 7063 Neufvilles
Tél. : +32(0) 476/ 79.57.15
Facebook : La Crèmerie de la Gage
Ouvert : vendredi de 15h00 à 18h00, 
samedi de 9h30 à 17h00 et dimanche 
de 9h30 à 12h00.

Rue du caillou, après le numéro 50
7063 Chaussée-Notre-Dame-de-Louvignies
Tél. : +32(0) 492/20.17.19 - mail@soisbio.be
Présent au marché de Soignies le mardi, 
au marché de Rebecq le vendredi matin, au 
marché des producteurs locaux à Henripont le 
samedi de 15h à 19h

La Crèmerie de la Gage Sois Bio & t’es toi

Soignies
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Dans notre ferme familiale, nous réalisons de la 
glace au lait de brebis. La période dure 6 mois 
de mai à octobre. Venez découvrir l’onctuosité et 
le crémeux de notre glace. De plus, elle est plus 
facile à digérer si vous êtes intolérants au lactose. 
L’essayer c’est l’adopter ! 

Vainqueurs du prix du meilleur chocolatier belge 
2024 au Gault&Millau, la chocolaterie Legast 
vous propose une série de produits artisanaux 
tels que des chocolats, des macarons et même 
des glaces ! Mais pas que, ils sont également 
certifiés bio. Vous pouvez vous en procurer dans 
leurs boutiques à Braine-le-Comte et à Soignies 
ou également sur leur E-shop, disponible sur le 
site Internet.

Rue Tamisette, 55 - 7061 Thieusies
Tél. : +32(0) 475/34.21.44 (par message)
Ouvert le samedi de 14h30 à 17h30  
sur rendez-vous

Chaussée de Roeulx, 409 - 7061 Soignies
Tél.: +32(0) 67/21.30.22
chocolats.legast@gmail.com
www.legastchocolatier.com
Facebook : Legast - Artisan Chocolatier
Ouvert : mardi au samedi de 10h00 à 13h30 
et de 14h00 à 18h00 Le vendredi de 9h30 à 
13h30 et de 14h00 à 18h00

La bêle histoire  
de Ferdinand

Legast - 
Artisan Chocolatier
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La Gage à Poules, c’est une maraîchère, Aurore, 
qui cultive avec passion des légumes et des fruits 
naturellement, sans l’usage de pesticides ou en-
grais chimiques, dans le respect de la nature, de 
l’animal et de l’homme. La Gage à Poules, c’est 
également  un magasin où vous pouvez retrouver 
de nombreux produits locaux. La Gage à Poules, 
c’est un service de livraisons à domicile pour toute 
commande passée en ligne, ou pour les paniers 
garnis surprise.

Chez Soné’Gin vous trouverez un un délicieux Gin 
créé en 2021 par deux sonégiens passionnés; le 
Soné’Gin se diffère par son délicieux goût épicé. 
Alors, envie de le déguster ?

Rue de la Gage, 23 - 7063 Neufvilles
Tél. : +32(0) 496/44.88.12
lagageapoules@gmail.com
www.lagageapoules.be
Facebook : La Gage à Poules
Ouvert : mercredi de 15h à 19h, samedi de 
9h à 12h, livraisons le jeudi de 17h à 20h

Rue Général Henry, 8 - 7060 Soignies
Tél. : +32(0) 488/30.11.21 
sonegin7060@gmail.com - www.sonegin.be
Facebook : Soné’Gin
Instagram : @sone_gin
Produits disponibles sur demande

La Gage à poules Soné’Gin

Soignies
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SHOP CENTRISSIME

DES CADEAUX AUX COULEURS  
DU PAYS DU CENTRE

Venez vite le découvrir !  
La Maison du Tourisme dispose désormais de 
son propre espace commercial ! Vous y trouverez de belles 
choses pratiques et vous pourrez profiter du merveilleux 
patrimoine touristique du Pays du Centre en le dégustant, 
en lisant des brochures ou encore en emportant un souvenir. 
Rendez-vous rapidement à la Maison du Tourisme, Place Jules 
Mansart à La Louvière.

Plus d’informations : 
www.centrissime.be

CENTRISSIME,
TOURISME AU PAYS DU CENTRE 

Place Jules Mansart, 21/22 
7100 La Louvière

Tel : +32 (0)64 /26.15.00

ACHETEZ 
LOCAL ! 
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Avec le soutien d’Hainaut Tourisme et le Tourisme Wallonie

Du lundi au vendredi de 8h30 à 18h00
Samedi de 9h00 à 12h30 et de 13h00 à 17h00
Dimanche et jours fériés (du 1er avril au 31 octobre)
de 9h00 à 12h30 et de 13h00 à 17h00


